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Doppelseitige
Dauerbackmatte
Produktinformation

- Diese doppelseitige Silikonmatte ist
langlebig und beliebig oft wiederver-
wendbar. Beide Seiten besitzen eine
Antihaftwirkung, ein Einfetten ist in
der Regel nicht notwendig.

- Die glatte Seite ist ideal als Unterlage
fiir das Kneten, Formen oder Ausrollen
von Teig, sowie als Backpapierersatz
zum Backen von Pizza, Keksen, etc.

Die Seite mit Rillenstruktur eignet
sich als Backpapierersatz zum fett-
armen Zubereiten von Fleisch, Fisch
oder Gemiise auf dem Backblech im
Backofen. Das Fett kann abfliessen
und die Luft kann optimal zirkulieren.

- Die Silikonmatte darf nicht auf Back-
bleche, Backformen etc. zugeschnitten
werden, da sonst das aufgefangene
Fett an der Seite herauslaufen kdnnte.

* () +230°c Die Silikonmatte ist fiir einen
#°° Temperaturbereich von -20 °C
bis +230 °C geeignet.

* = Die Silikonmatte ist fir den
Gebrauch im Kiihl-/Gefriergerat
geeignet.

Wenn Sie die Silikonmatte im
heifen Backofen verwenden,

fassen Sie sie nur mit einem Backhand-

schuh o.A. an.

. “ ﬁ) Legen Sie die Silikon-
matte nicht auf den
Boden des Backofens. Legen Sie sie
auch nicht in offene Flammen, auf
Herdplatten oder auf andere Warme-

quellen.

Schneiden Sie nicht auf der

Silikonmatte und verwenden Sie
darauf keine spitzen oder scharfen
Gegenstande.

+Reinigen Sie die Silikonmatte vor dem
ersten Gebrauch und maglichst sofort
nach jedem Gebrauch mit heifem
Wasser und etwas Spiilmittel, da sich
Speisereste dann am Besten entfernen
lassen. Verwenden Sie keine scharfen
Reinigungsmittel und keinen Scheuer-
schwamm.

. Die Silikonmatte ist auch spiil-
@ maschinengeeignet. Sortieren
Sie sie aber nicht direkt iber den Heiz-

stdben ein.
+ Durch Fette kann es nach einiger Zeit

zu dunklen Verfarbungen auf der Ober-

flache der Silikonmatte kommen. Diese
sind weder gesundheitsschadlich noch
beeintrdchtigen sie die Qualitdt oder
Funktion des Artikels.

Double-sided
reusable baking mat
Product information

+ This double-sided silicone mat is dura-
ble and can be reused as often as you
like. Both sides have a non-stick finish,
meaning greasing is generally not
necessary.

+ The smooth side is ideal as a base for
kneading, shaping or rolling out dough,
and as an alternative to baking paper
when baking pizza, biscuits, etc.

The grooved side is suitable as an
alternative to baking paper when
cooking low-fat meat, fish or vegetable
dishes on a baking tray in the oven.
Any grease can drain off and the air
can circulate optimally.

« The silicone mat must not be cut to fit
baking trays, baking tins, etc., other-
wise any accumulated grease could
leak out the sides.

* () +z30°c The silicone mat is suitable for
2% temperatures from -20° C to
+230° C.

* = The silicone mat is also suitable
for use in the fridge/freezer.

. @ Always wear oven gloves or sim-
ilar when using the silicone mat

in a hot oven.

. % ﬁ) Do not place the silicone
@ ‘@ mat on the base of the
oven. Do not place it over open flames,

on hobs or on any other sources of
heat.

Do not cut food or use sharp or
pointed utensils on the silicone
mat.

+ Clean the silicone mat with hot water
and a little washing-up liquid before
using it for the first time and, if possi-
ble, immediately after every further
use. Any leftover food will then be
easier to remove. Do not use caustic
cleaning products or abrasive sponges
for cleaning.

- The silicone mat is also dish-

washer-safe. However, do not
place it directly over the heating
elements.

«In the course of time, grease may
discolour the surface of the silicone
mat. This is neither harmful to your
health nor does it impair the quality
or function of the product
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@ Tapis de cuisson réu- & Oboustranna pecici

tilisable double face
Fiche produit

- Ce tapis en silicone double face est
durable et réutilisable a volonté.

Les deux faces possedent une pro-
priété antiadhésive, il n'est générale-
ment pas nécessaire de les graisser.

- La face lisse est idéale comme
support pour pétrir, faconner ou étaler
la pate, et peut remplacer le papier
sulfurisé pour cuire des pizzas,
biscuits, etc. La face a structure
rainurée peut remplacer le papier
sulfurisé pour cuire avec peu de
matiéres grasses de la viande, du
poisson ou des légumes sur la plaque
du four. La graisse peut s'écouler et
I'air peut circuler de maniére optimale.

- Le tapis en silicone ne doit pas étre
découpé sur des plaques de four,
des moules, etc., car sinon la graisse

recueillie pourrait s'écouler sur le coté.

* [ +z30°c Le tapis en silicone est congu
9 pour une plage de tempéra-
tures de -20 °C a +230 °C.

. Le tapis en silicone convient a

&#%) une utilisation au congélateur.
Lorsque vous utilisez le tapis en
silicone dans un four chaud, sai-

sissez-le uniquement a l'aide de gants
de cuisine ou une protection similaire.

. “ @ Ne posez pas le tapis en
silicone sur le fond du
four. Ne le placez pas non plus dans
des flammes nues, sur des plaques

de cuisson ou sur d'autres sources de
chaleur.

Ne coupez rien sur le tapis en
silicone et n'utilisez pas d'objets
coupants ou pointus dessus.

- Avant la premiére utilisation et aprés
chague utilisation ultérieure, nettoyez
le tapis en silicone si possible immé-
diatement a I'eau chaude avec un peu
de liquide vaisselle, c'est le meilleur
moyen pour enlever les restes de
nourriture. N'utilisez pas de produits
de nettoyage abrasifs ni d'éponges a
récurer.

. Le tapis en silicone passe aussi
au lave-vaisselle. Toutefois, ne
le placez pas directement au-dessus
des résistances.

+ Au fil du temps, les matieres grasses
peuvent provoguer une coloration
sombre de la surface du tapis en sili-
cone. Ces colorations ne sont pas
nocives pour la santé, elles n‘altérent
pas non plus la qualité ou le fonction-
nement de l'article.

podlozka

Informace o vyrobku

- Tato oboustrannd silikonova podlozka

je odolnd a Ize ji pouzivat opakované.
0bé strany maji nepfilnavy povrch,
vymazani obvykle neni nutné.

- Hladka strana je idedini jako podklad

pro hnétent, tvarovani nebo véleni tésta
a také jako nahrada peciciho papiru
pro peceni pizzy, suSenek apod. Strana
s ryhovanou strukturou je vhodnd
jako nahrada peciciho papiru pro
pfipravu masa, ryb nebo zeleniny

s nizkym obsahem tuku na plechu

v troubé. Tuk mliZe odtékat a vzduch
mUZe optiméIné cirkulovat.

- Silikonova podlozka se nesmi stfihat

na velikost plech, forem na peceni
apod., jinak by mohl nashromazdény
tuk vytékat ven.

-20°C

-@e@“c Silikonova podlozka mizZe byt

pouZivana pfi teplotach -20 °C
az +230 °C.

. Silikonovd podlozka je vhodnad

& #%) pro pouZiti v chladnicce/mraz-
nicce.

. @ Kdyz budete silikonovou pod-

lozku pouzivat v horké troubg,
dotykejte se ji pouze kuchyfiskymi
rukavicemi nebo podobnymi predméty.

. Q ﬁ) Silikonovou podloZku
Q (@ nepokladejte na dno

trouby. Nepokladejte ji také do otev-
feného ohné, na horké plotynky nebo
jiné zdroje tepla.

® Pokrmy na silikonové podloZce

nekrajejte a nepouzivejte na ni
ani $picaté nebo ostré predméty.

+ Pfed prvnim pouZzitim a po kazdém

dalsim silikonovou podlozku, pokud
mozno co nejrychleji, umyjte horkou
vodou a trochou prostredku na myti
nadobi. Tak Ize zbytky jidel nejlépe
odstranit. Nepouzivejte ostré Cistici
prostredky ani abrazivni houbicky.

. @ Silikonova podlozka je také

vhodna do mycky nadobi.
Neumistujte ji vak pfimo nad topné
tyce.

-V disledku pouZivani tukli miZe povrch

silikonové podlozky po néjaké dobé
ziskat tmavsi zbarveni. To neni zdravi
Skodlivé ani nezhor3uje kvalitu ¢i funkci
vyrobku.
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Dwustronna mata
do pieczenia
Informacje o produkcie

« Ta dwustronna silikonowa mata do pie-
czenia jest trwata i mozna jej uzywac
dowolng ilo$¢ razy. Obie strony maja
wiasciwosci antyadhezyjne. Nie ma
koniecznosci nattuszczania maty.

- Gtadka strona jest idealna jako pod-
ktadka do wyrabiania, formowania lub
rozwatkowania ciasta, a takze jako za-
miennik papieru do pieczenia do wyto-
Zzenia pod pizza, ciastkami itp. Strona
o strukturze rowkowej jest odpowied-
nia jako zamiennik papieru do piecze-
nia do niskottuszczowego przyrzadza-
nia miesa, ryb lub warzyw na blasze
w piekarniku. Ttuszcz moze sptywac, a

powietrze moze optymalnie cyrkulowac.

- Silikonowej maty do pieczenia nie wol-
no przycina¢ do rozmiaru blach lub
form do pieczenia itp. W przeciwnym
razie zebrany ttuszcz mégtby wyptynaé
bokiem.

+ [ +230°c Silikonowa mata do pieczenia
2% nadaje sie do uzytku w zakre-
sie temperatur od -20°C do +230°C.

* = Silikonowa mata do pieczenia
nadaje sie réwniez do uzytku

w lodéwce/zamrazarce.

. Jesli mata jest uzywana w gora-
@ cym piekarniku, nalezy chwyta¢

ja tylko przez rekawice kuchenng itp.

. “ ﬁb Nie ktas¢ maty na dnie
@ ‘@ piekarnika. Nie wystawia¢
jej réwniez na dziatanie otwartego

ognia oraz ktas¢ na ptytach kuchen-
nych ani na innych Zrédtach ciepta.

Na macie nie wolno kroi¢ zad-
nych potraw ani uzywac na niej
ostrych lub spiczastych przedmiotow.

+ Przed pierwszym uzyciem oraz bezpo-
$rednio po kazdym kolejnym uzyciu na-
lezy w miare mozliwosci umy¢ silikono-
wa mate do pieczenia w goracej wodzie
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn, gdyz w ten sposéb mozna
najlepiej usunac resztki potraw. Nie na-
lezy stosowac agresywnych Srodkow
czyszczacych ani gabki do szorowania.

. Silikonowa mata do pieczenia
@ nadaje sie do mycia w zmywarce
do naczyn. jednak nie nalezy uktadac
jej bezposrednio nad elementami
grzejnymi.

W wyniku dziatania ttuszczu po pewnym
czasie na powierzchni maty moze doj$¢
do powstania ciemnych przebarwien.
Odbarwienia te nie sg szkodliwe dla
zdrowia ani nie pogarszaja jakosci oraz
funkcjonalno$ci produktu.

G Obojstranna

podlozka na pecenie
Informacie o vyrobku

- Této obojstranna silikdnovd podlozka

je dihodobo odolnd a mdZete ju pouZi-
vat [ubovolne ¢asto. Obe strany maju
neprilnavy Gcinok, vymastenie zvycaj-
ne nie je potrebné.

- Hladka strana je idedlna ako podklad

na miesenie, tvarovanie alebo vyvalka-
nie cesta, ako aj ako ndhrada papiera
na pecenie na pripravu pizze, susienok
atd. Strana s ryhovanou $truktirou
je vhodnd ako nahrada papiera na pe-

cenie na pripravu masa, ryb alebo zele-

niny s nizkym obsahom tuku na plechu
v riire. Tuk mdZe odtekat a vzduch
moZe optimélne cirkulovat.

- Silik6nova podloZka sa nesmie strihat

tak, aby sa zmestila na plechy, formy
na pecenie atd’, inak by mohol zachy-
teny tuk vytekat po strandch.

-J}anoec Silikénovd podloZka je vhodnd

% na poufitie pri teplotach
od -20 °C do +230 °C.

. Silikénova podlozka je vhodnd

¢#%) na pouZitie v chladnicke/mraz-
nicke.

. @ Pri pouzivani v hortcej rire

chytajte silikdnovi podlozku len
pomocou kuchynskych rukavic a pod.

. Q ﬁ) Silikénovi podlozZku
@ @ neumiestiiujte na dno

rdry. Nevkladajte ju ani do otvorenych
plameriov, na varné dosky spordka
alebo iné zdroje tepla.
Na silikénovej podloZke nekrdjaj-
te pokrmy a nepouZivajte na nej
Ziadne Spicaté alebo ostré predmety.

- VyCistite silikénovu podloZku pred
prvym pouzitim a podla moznosti hned

po kazdom pouziti horticou vodou a
trochou prostriedku na umyvanie ria-
du, pretoZe vtedy sa dajd zvySky jedal
odstranit najlahsie. NepouZivajte ostré
Cistiace prostriedky ani drsné hubky.

. @ Silikénové podlozka je vhodnd aj

na umyvanie v umyvacke riadu.
Neukladajte ju vSak priamo nad vyhrie-
vacie tyce.

« Tuky mdZu po ¢ase spdsobit tmavé

sfarbenie na povrchu silikénovej pod-
loZky. Takéto sfarbenia nie st zdraviu
Skodlivé, ani nemajt vplyv na kvalitu

a funkénost vyrobku.
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@ Kétoldalu
siitolap
Termékismerteto

- Ez a kétoldalt szilikon lap hosszu élet-

tartamu és barmennyiszer Gjra hasz-
nélhato. Mindkét oldala csdszasbiztos
bevonattal van elldtva, ezért 4ltaldban
nem sziikséges kizsirozni.

- A sima oldala idedlisan hasznélhaté

alatétként tésztagylrashoz, forma-
zashoz vagy kinydjtshoz, valamint
siitdpapir helyett pizza és keksz stb.
siitéséhez.

A bordazott oldala siit6papir helyett
hasznalhat6 hds, hal vagy zoldségek
zsirszegény elkészitéséhez a tepsin

a siitében. A zsir el tud folyni és a
levegd optimalisan keringhet.

- A szilikon lapot tepsikhez, siit6formak-

hoz vagy hasonldkhoz méretre végni
tilos, kiilénben kifolyna az oldaldn az
osszagy(ilt zsir.

-20°C

. @eso"c A szilikon lap -20 °C és +230 °C

kozotti hdmérséklet-tarto-
mdnyban hasznalhatd.

. A szilikon lap a hiitGben/

&#9 fagyasztdban is hasznalhato.

. Ha a szilikon lapot a forrd
siitében hasznalja, akkor csak

siitékeszty(ivel vagy hasonléval fogja
meg.

. Ne helyezze a szilikon
& @ lapot a siitd aljara.

Ne helyezze nyilt 1angra, f6z6lapra,
vagy mas héforrasra sem.

. Az ételt ne a szilikon lapon
vagja fel, és ne hasznaljon rajta

hegyes vagy éles targyakat.

+ Tisztitsa meg szilikon lapot az elsd

hasznélat el6tt és minden haszndlat
utdn meleg vizzel és némi mosogatd-
szerrel. A tisztitashoz ne hasznéljon
mard hatdsa tisztitdszert vagy
strolészivacsot.

. A szilikon lap mosogat6gépben
@ is tisztithatd, azonban ne

helyezze kozvetlenil a fiit6szalak folé.

- A zsiradékkal vald érintkezés miatt

a termék feliiletén egy idd utan sotét
elszinezddések jelenhetnek meg.
Ezeknek nincs egészségkdrosito
hatdsuk, illetve nem befolyésoljdk

a termék mindséqgét vagy funkcidjat.

@ CGift tarafli kalici

pisirme mati
Uriin bilgisi

+ Bu cift tarafli silikon mati uzun émiir-

lidir ve istenildigi siklikta tekrar
kullanilabilir. Her iki taraf da yapismaz
bir etkiye sahiptir, yaglama genellikle
gerekli degildir.

+ Matin piiriizsiiz tarafi hamur yogur-

mak, sekillendirmek veya agmak icin
bir taban seklinde ve ayrica pizza,
kurabiye vb. pisirmek icin bir pisirme
kagidi olarak idealdir. Oluklu yapiya
sahip taraf, firinda firin tepsisinde et,
balik veya sebzelerin az yagli hazirlan-
masl igin pisirme kagidi yerine uygun-
dur. Yag akabilir ve hava en iyi sekilde
sirkiile olabilir.

- Silikon mat firin tepsilerine, firin kapla-

rina vb. uyacak sekilde kesilmemelidir,
aksi halde toplanan yag, yan taraftan
disari akabilir.

-20°C

-@ewc Silikon mat -20 °C ila +230 °C

arasindaki sicakliklara
dayaniklidir.

. Silikon mati buzdolabinda/derin

&#%) dondurucuda kullanilabilir,

. @ Silikon mati sicak bir firinda

kullaniyorsaniz, firin eldiveni
ya da benzeri bir sey ile mati tutun.

. “ ﬁ) Silikon mati, firinin
@. ‘Q tabanina yerlestirmeyin.

Silikon matini ayrica acik alevlere,
ocaklara veya diger I1s1 kaynaklarina
yerlestirmeyin.
Gidalari silikon matin {izerinde
kesmeyin ve sivri ya da keskin
aletler kullanmayin.

- Silikon matini ilk defa kullanmadan

once ve miimkiinse her kullanimdan
hemen sonra sicak su ve biraz bulasik
deterjani ile temizleyin, yemek artiklari
en iyi bu sekilde temizlenmektedir.
Tahris edici temizlik maddeleri ve ovma
stingeri kullanmayin.

. @ Silikon mati, bulasik makinesinde

de yikanabilir. Fakat dogrudan
Isitict qubuklarin izerine yerlestirmeyin.

+ Silikon matin yiizeyinde, zamanla

biriken yaglar nedeniyle koyu renkli
lekeler olusabilir. Bu lekeler, sagliga
zararl olmayip Uriintin kalitesini veya
fonksiyonunu etkilemez.



